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)  دراسة ال  هفي هذ  تم  الملخص: الزيتون لموسم  ( داخل نطاق مدينة الخمس عن طريق قياس بعض  2023/ 2022تقدير جودة بعض عينات زيت 

، وبعض العناصر الثقيلة. حيث الخواص الكيميائية والفيزيائية والمتمثلة في: رقم ونسبة الحموضة، رقم البيروكسيد، معامل الانكسار، الامتصاصية 

هيدروكسيد    قدر مع  الحرة  الدهنية  الاحماض  معايرة  بطريقة  الحمضي  وتبينالرقم  لم    البوتاسيوم  للعينات  الحمضي  الرقم  ان  القياسات  نتائج  من 

به المسموح  الحد  الليبية  يتجاوز  القياسية  المواصفات  )  حسب  ثيوكبريتات  17mg/kgوهو  مع  المعايرة  البيروكسيد عن طريق  رقم  وتم حساب   .)

استخدم  قد تم  و.  الحد المسموح  الثمانية تجاوزتلعينات  ، اما باقي ا(20meq/kg)القيمة المسموح بها  الصوديوم حيث وجدت عينتان فقط لم تتجاوز  

التي لم  و  الاخرى  عن بقية العيناتعينات    الامتصاصية لثلاثةفي قياس الامتصاصية حيث لوحظ ارتفاع في قيم    Spechtrophotometerجهاز  

اما بالنسبة للعناصر   الدراسات السابقة.  معالعينات    قد توافقتو  Refractometerفقد تم قياسها بواسطة جهاز    %. اما قرينة الانكسار26  تتجاوز

خلال النتائج المتحصل عليها   من  لوحظحيث    (AASجهاز مطياف الامتصاص الذري )الثقيلة )الرصاص والكاديوم والنيكل( فقد تم قياسها بواسطة  

(. وكذلك فان تراكيز ppm100( في هذه العينات كان أقل من الحد المسموح به حسب المواصفات القياسية الليبية )Niأن تركيز عنصر النيكل )

تجاوزت الحد المسموح به حسب المواصفات القياسية الليبية، بينما باقي العينات كانت ضمن الحد ثلاثة  ال  ( تبين أن العيناتCdعنصر الكادميوم )

وبالنظر الى النتائج تبين أن  (  1ppm( فإن الحد المسموح به حسب المواصفات القياسية الليبية هو )Pbالمسموح به. أما تراكيز عنصر الرصاص )

 الحد المسموح به.  عينات تجاوزتستة الركيز العينات  ت
  .المعادن الثقيلة –الخصائص الفيزيائية   -الخصائص الكيميائية   -زيت الزيتون  :المفتاحيةالكلمات  

 
 المقدمة 

كبير   بانتشار  المتوسط  البحر  منطقة حوض  الزيتون    لأشجارتمتاز 

ملايين   7وتشير التقديرات الي ان  .  [1]  % عالميا98بما يصل الي  

بحوالي  هكتار   بما يصل    600مزروعة  مثمر  زيتون  مليون شجرة 

من   اكثر  ]صن  1275الي  حوالي و،    [2ف  على  ليبيا  تستحوذ 

المزروعة بهذه الشجرة  80000 المساحة  ان زيت .  [1]  هكتار من 

هو   و  أقدم  أحدالزيتون  المعروفة  النباتية  بشكل  الزيوت  انتاجه  يتم 

الابيض المتوسط وهو عبارة عن  رئيسي في البلدان المحيطة بالبحر  

ثمر من  عليه  الحصول  يتم  طبيعي  فاكهة  الزيتون  عصير  شجرة  ة 

يعتبر العديد من الشعوب زيت  .  [3]  جودة فريدتينويتميز بتركيبة و

غذائ منتجا  والزيتون  الغذائية  القيمة  مابين  يجمع  ادى  يا  مما  الحسية 

استهلاكه   زيادة  العالمي    متوقعهغير    بأرقامالى  الانتاج  بلغ  حيث 

موسم    ألف  2665.5 خلال  الاستهلاك  و  (2008/2009)طن  بلغ 

في الارتفاع  2825.5العالمي   .  [4]  الف طن و تستمر هذه الارقام 

ع الزيتون  زيت  جودة  النقاوة  وتصنف  درجة  مثل  عوامل  عدة  لى 

و الحموضة  والظروف  نودرجة  الدهنية  الاحماض  من  مكوناته  سب 

و  الزراعالبيئية  لمنطقة  والجغرافية  لها  ة  ارتفاع  التي  في  تأثير 

الاو نسبة  وانخفاض  الاولييك  حمض  مثل  الدهنية  حمض  حماض 

الغير زيت الزيتون للضوء المباشر و  ان تعرضكما    .[5]  اللينوليك

  الضوئية   والأكسدةفساد الزيت بسبب التحلل المائي  مباشر يؤدي الي  

ن[6] بدرجة  كبير  بشكل  مرتبط  البيروكسيد  مؤشر  فان  لذلك  ضج ، 

الزيتالثمار   استخلاص  بصنف  أكثرتخزينه  و  وطرق    . [7]  همنه 

و الكيميائي  المناطق التوصيف  في  الزيتون  لزيت  الفيزيائي 

ضروري   امر  وبناء    لأجراءالمتوسطية  للزيت  جغرافي  توصيف 

الزيتون  هعلي وعليه وضعت  .  [8]  اجريت عدة دراسات على زيت 

معتمدة  عدة مواصفات قاسية يصنف من خلالها جودة زيت الزيتون  

والفيزيائية  الحسية  والمواصفات  عليه  الحصول  طرق  على 

الدولو للمجلس  التجارية  المواصفة  في  ورد  كما  ي  ــــالكيميائية 

القياسيــــالمواصفوI.O.C,2009)  )للزيتون   ة  ـــــــــة 

.  [ 9]   (R.CE,640/2008,702/2007 )  ةـــــــــــــــــ ـالأوروبي

عدة    علىو الي  صنف  الاساس  قابل   انواع:هذا  بكر  زيتون  زيت 

الممتاز،    ويشمل:ستهلاك  للا العاديو  والبكر، البكر  وزيت    .البكر 

زيت ثفل الزيتون  و وقادزيت   ويشمل:غير قابل للاستهلاك الزيتون ال

والخام  الزيتون،  ثفل  مؤشر .  [10،9]  زيت  التصبن  قياس  ويعتبر 

جزئين  ع الى  تقسم  مكوناته  ان  حيث  الزيتون  زيت  جودة  لى 

للتصبن   قابل  جزء  ثلاثي    ويتألفاساسيين:  جليسرمن    ولات اسيل 

(TAG)  واالدهنية    والأحماض نسبته    لفوسفاتيداتالحرة  تصل  بما 

الزيت99.5الى   تركيب  اجمالي  من  للتصبن  و  .%  قابل  غير  جزء 

كلما زادت هذه النسبة ساءت جودة    % و0.5تتراوح نسبته حوالي  و

من    .[11]  الزيت الثقيلة  العناصر  الغير    أخطروتعد  الملوثات 

الشجرة   تقوم  حيث  الزيتون  زيت  جودة  علي  تؤثر  التي  عضوية 

الي ام نقلها  ثم  ومن  الخضري  المجموع  طريق  عن  تصاصها 

   .[12] الثمار مما يقلل من جودة زيت الزيتون الناتجالاوراق و

 : اهداف البحث 

تقدير بعض الخصـائص الكيميائيـة والفيزيائيـة   هو  هذا البحث  هدف 

الثقيلة في محاولة لتقدير   قياس تراكيز بعض المعادنلزيت الزيتون و

محاولـة العثـور علـى   جودتـه وبالتـاليومعرفة مدي    مستوى التلوث

في منطقة الخمس المناظرة    بتكثيف الأبحاث، وذلك  حل لهذه المشكلة

ومن ثم ايجاد الحلول المناسبة على المستوى البيئي لهـذه   حولها،   وما

ً  المشاكل.  .وذلك لأهمية زيت الزيتون اقتصادياً وطبيا

 :ةـات سابقـدراس

عـن تقيـيم جـودة  (وآخرونالمرهاق  ي دراسة قام بها كل من )عمرف

بعض عينات زيت الزيتون المتوفر فـي السـوق المحلـي حيـث قـاموا 

ورقـم  الانكسـارة والكيميائيـة )معامـل يبتقدير بعض الخواص الطبيع

زيـت   مـن  عينـاتعلـى  الحموضة ورقم البيروكسيد، ورقـم التصـبن  

اثبتت النتائج تفاوت في القـيم   .لمتوفر بالسوق المحلي الليبيالزيتون ا

 بـن عـامر    مصـطفى)وفي دراسة أخرى قام بها    .[13]  بين العينات

ــرقم ب  (وأخــرون ــين ال ــام التصــبن والبيروكســيد تعي الحمضــي وأرق

ــي مخ ــارة مــن بعــض المعاصــر لعينــات مــن زيــت الزيتــون المحل ت

عينة من زيـت الزيتـون   18يث قاموا بتحليل  حربية ليبيا  بالمنطقة الغ

ك أرقام التصبن المحلي بالمنطقة الغربية لتحديد الرقم الحمضي وكذل

ان الرقم الحمضي لم يتجاوز القيمة المسـموح بهـا والبيروكسيد حيث  

وتم أيضاً حساب درجة التصبن لكل  (mg KOH/g Oil 17)وهي 

 203mg/Kg-182)جرام من الزيت وكانت جميعهـا تتـراوح مـن 

Oil)   وتم أيضاً حساب رقم البيروكسيد عن طريق معايرة الأحماض

 – mg/kg Oil 4.6) الدهنيــة وكانــت جميــع العينــات تتــراوح مــن

وهي قيمـة مسـموح بهـا حسـب المواصـفات الليبيـة والتـي لا (  14.4

ربيـع ابـو راوي مـن كمـا درس ) .[14] (mg/kg 20) تزيـد عـن 

 والامتصاصـية  والنفاذيـةدرجة الحموضـة    (اخرونجامعة المرقب و

النتـائج  ليبيـا وكانـت-والمسـتوردةليـة في بعض الزيوت النباتيـة المح

تشير الي وجود خلل في بعض عينات زيـت الزيتـون المحلـي نتيجـة 

لارتفاع درجة الحموضة عن الحد المسـموح بـه بينمـا بـاقي العينـات 
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العاليـة   الدراسـة النفاذيـة  كمـا أثبتـتالحدود المسموح بهـا،  كانت في  

 .[15]  لزيت الزيتون مما يدل على نقاوته العالية

 الجزء العملي 

    :المواد وطرق العمل 

 منطقة الدراسة:العينات و اولا: جمع

 العينة  مكان جمع الاسم المحلي  ت

 قرقاشي  1
كعام قريب من مصنع  

 الاسمنت 

 الجحاوات   حموري، بياضي، قرقاشي  2

 كروط راسلي، كورتينيا ايطالي  3

4 
عفراني، راسلي، قرقاشي،  ز

 بيضاوي فرنطاوي، 
 الطورة 

 كعام قرقاشي  5

 قرقاشي، اسباني، راسلي  6
كعام بعيد عن مصنع  

 الاسمنت 

 سيلين  راسلي  7

 المرقب  قرقاشي  8

 المرقب الجحاوات  راسلي  9

 العمامرة قرقاشي  10

 :طرق التحليلثانيا: 

يستخدم هذا الاختبـار كمعيـار لمحمـاض   ( تقدير نسبة الحموضة:1

 .[16]الدهنية الحرة الموجودة في الزيت  

مخروطي   (5.0g)وزن  الخطوات:   دورق  في  الزيتون  زيت  من 

 25))ف  ي أض  ثم،  (Ph.Ph)( قطرات من دليل  3-2أضيف إليه )و

ml  ( ثم رج جيداً.1:1من خليط الكحول والإيثر بنسبة .)   ثم يضاف  

حتى الوصول إلى نقطة    البوتاسيوم القياسي من السحاحةهيدروكسيد  

و  النظرية  ويحس يالمكافئ  المستهلك،  الحمضيعين حجمها  الرقم   ب 

[14] : 

 وزن العينة بالجرام   / جرامبالملي   KOHوزن  ═الرقم الحمضي 

 ═   للحموضة  %

 100 ×وزن العينة بالجرام (  /  بالجرام KOH )وزن

التـزن   مـدىعلي مؤشر قيمة بيروكسيد الزيت   ( رقم البيروكسيد:2

أفضل اختبار للتأكسد التلقـائي هـو تحديـد و الذي حدث أثناء التخزين.

 .[17]قيمة البيروكسيد  

ــذالخطــوات:  ــن  (5.0g)  أخ ــتم ــتل ونقل ــة لالزي ــى دورق  عين إل

المذيب المتكـون مـن حمـض الخـل   من  30g))مخروطي ثم إضيف  

لإذابة المادة الدهنيـة ثـم  اجيد( و يرج 2:3بنسبة )  الثلجي والكلورفوم

من محلول يوديد البوتاسيوم المشبع مع الرج الجيـد   0.5ml))إضافة  

مـن المـاء المقطـر تمـت معـايرة الخلـيط   30ml))وبعد دقيقة إضافة  

مع الرج الشـديد   (0.01N)ببطء بمحلول من ثيوكبريتات الصوديوم  

ــد إضــافة  ــايرة بع ــود وتســتمر المع ــون الأصــفر للي ــاء الل ــى اختف حت

((0.5ml [14] حتى اختفاء اللون الأزرق من دليل النشا. 

PV =  3حجمO2S2Na (ml) )1000× ×)تركيز العيارية 

 وزن العينة                   

نيف الزيـوت السـريعة فـي تصـالاختبـارات  منالانكسار:  ( معامل  3

عنـد   كـذلك فـي ملاحظـة هدرجـة الزيـوت  ، الغير معروفـة المصـدر

  .[18]  صناعة السمن النباتي

ــوات: ــار  الخط ــة الانكس ــاس قرين ــاز قي ــريحة جه ــف ش ــوم بتنظي نق

المتحرك ونضع قطرة من المنشور    والإيثانول، نفتحالقطن  باستخدام  

المنشـور الزيت على سطح المنشور الثابت يجب مراعاة عدم خـد   

نضـبط مصـدر الضـوء ليضـيء المجـال  ثم نغلق المنشور المتحرك، 

ــق  ــذراعالبصــري عــن طري ــر  ال ــى تظه ــورين حت المتحــرك للمنش

بوضوح الخطوط الرفيعة التـي تعـدد الخـط الفاصـل ثـم نقـرأ معامـل 

 الانكسار عند درجة حرارة المختبر.

ــم تعيــين قــيم كــل مــن النفاذيــة أو الامتصاصــية  ( الامتصاصــية:4 ت

وفقـاً  (400nm)ية اللون عند الطـول المـوجي يافباستخدام جهاز مط

  .(IUPAC)للطرق القياسية العالمية  

ــول المـــوجي  :الخطـــوات ــبط الطـ ــاز وضـ ــغيل الجهـ ــتم تشـ 𝜆يـ =
400𝑛𝑚   ،    الكـوارتز دون وضعت عينات الزيـت فـي خليـة مـن  ثم

بعـدها ثـم قيـاس العينـات  محلات عضوية وفي درجة حرارة الغرفـة

 .[19]  وفي كل مرة يتم تصفير الجهاز

 ( تقدير العناصر الثقيلة:5

 .((AASباستخدام جهاز  تراكيز العناصر الثقيلةقياس تم 
 

 النتائج والمناقشة

 أولاُ: تقدير نسبة الحموضة 

 ( يوضح نسبة الحموضة 1جدول )

رقم 

 العينة

متوسط حجم  

KOH ml) ) 

 الحموضة 

mg/g)  ) 

النسبة  

 المئوية % 

1 1.2 1.344 0.1334 

2 2.1 2.352 0.2352 

3 6.9 7.728 0.7728   

4 5.7 6.384 0.6384 

5 2 2.24 0.224 

6 1.7 1.904 0.1904 

7 0.6 0.672 0.0672 

8 1.1 1.232 0.1232 

9 1 1.12 0.112 

10 2.3 2.576 0.2576 

 

 

 ( يوضح نسبة الحموضة 1شكل )

المستهلك لكل   KOH( بيانات عن متوسط حجم  1يبين الجدول رقم )

مئويـة والنسـبة ال  الحموضـة  ة درجة[ لمعاين10-1عينة من العينات ]

( و 3)أن العينـات  للحموضة في العينات موضـوع الدراسـة.  وتبـين

نسـبة مئويـة   أعلـىبالتـالي  ولـرقم الحمضـي  أن لها أعلـى قـيم ل   (4)

كانت ذات قيم اقل وفي المجمـل جميـع   بينما باقي العينات  للحموضة  

 كانـت ضـمن الحـد المسـموح بـه حسـب المواصـفات الليبيـةالعينات  

للــرقم ( 17mg/kgوالــذي لا يتجــاوز الحــد المســموح بــه وهــو )

 %( للنسبة المئوية للحموضة.0.8)الحمضي و 
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 د ثانياً: رقم البيروكسي
 

 ( يوضح رقم البيروكسيد 2جدول )

رقم 

 العينة

  3O2S2Naمتوسط حجم 

(ml) 

رقم البيروكسيد  

meq/kg 

1 16.2 32.4 

2 9.7 19.4 

3 17.7 35.4 

4 16.1 32.2 

5 17 34 

6 17.4 34.8 

7 24.5 49 

8 18.1 36.2 

9 19.5 39 

10 8.2 16.4 

 

 

 ( يوضح رقم البيروكسيد 2شكل )

عينتـان فقـط لـم تتجـاوز   أن  عليها لـوحظج المتحصل  من خلال النتائ

وهـذه  (20meq/kg)الحد المسموح حسب المواصفات الليبية. وهـو 

والعينـة رقـم  (16.4meq/kg)( وكانـت 10العينات هي عينة رقـم )

ــد  (19.4meq/kg)( كانـــت 2) ــازت الحـ ــات اجتـ ــاقي العينـ ــا بـ أمـ

 به حسب المواصفات الليبية. المسموح

 

 ثالثاً: معامل الانكسار 
 

 ( يوضح معامل الانكسار 3جدول )

 رقم العينة 
قراءة معامل  

 الانكسار 
 قرينة الانكسار 

1 71.2 0.2667 

2 71.2 0.2667 

3 71.3 0.26705 

4 71.3 0.26705 

5 71.3 0.26705 

6 71.1 0.26635 

7 71.3 0.26705 

8 71.3 0.26705 

9 71.3 0.26705 

10 71.2 0.2667 

 

 

 ر ( يوضح معامل الانكسا3شكل )

عينـات لزيـت   (10)من خـلال النتـائج المتحصـل عليهـا عنـد قيـاس  

نكسـار ضـمن الحـد المسـموح بـه ولـم لاالزيتون كانت قراءة قرينـة ا

 ( في كل العينات.1.4677تتجاوز هذا الحد وهو )

 رابعاً: الامتصاصية 

 ( يوضح الامتصاصية 4جدول )

 T%  تقدير الامتصاصية رقم العينة 

1 20 

2 25.5 

3 20.9 

4 44.7 

5 22.2 

6 38 

7 14.3 

8 21.8 

9 17.2 

10 33.2 

 

 

 ( يوضح الامتصاصية 4شكل )                  

من خلال النتائج المتحصل عليهـا أثنـاء قيـاس الامتصاصـية لعينـات 

لعينات رقم قيم الامتصاصية ل  زيت الزيتون العشرة لوحظ ارتفاع في

   .العينات( بشكل كبير عن بقية 10، 6، 4)
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 خامساً: تقدير العناصر الثقيلة 

 ( يوضح تقدير العناصر الثقيلة 5جدول )

 (Ni)  العينة 

Mg/kg 

 (Cd) 

Mg/kg 

 (Pb) 

Mg/kg 

1 0.594 0.121 2.50 

2 0.063 0.05 2.10 

3 0.317 0.003 3.1 

4 0.062 0.284 5.97 

5 0.222 0.200 4.54 

6 0.129 0.019 4.43 

7 0.052 0.00001 0.0001 

8 0.045 0.00001 0.000.1 

9 0.080 0.00001 0.0001 

10 0.0005 0.00001 0.0001 

 

 

 ( يوضح تقدير العناصر الثقيلة 5شكل )

العناصـر الثقيلـة  تراكيـز من خلال النتائج المتحصل عليها عند قياس

( Niلوحظ أن تركيز عنصر النيكل )  ( عينات لزيت الزيتون   10ل)

في هذه العينات كان أقل مـن الحـد المسـموح بـه حسـب المواصـفات 

تراكيـز عنصـر الكـادميوم فـان  وكذلك  .  (ppm100القياسية الليبية )

(Cd( تبين أن العينتين )تجاوزت الحد المسموح به حسـب 5 ، 4 ، 1 )

( حيــث وصــل تركيــز 0.1ppmالمواصــفات القياســية الليبيــة وهــو )

ــي ــات علــــ ــي ) العينــــ ــوالي الــــ  (، 0.284ppm) (، 0.121التــــ

(0.200ppm  بينما باقي العينات )  ضـمن الحـد المسـموح بـهكانـت .

( فـإن الحـد المسـموح بـه حسـب Pbتراكيز عنصـر الرصـاص )  أما

( وبـالنظر الـى النتـائج تبـين 1ppmالمواصفات القياسية الليبية هـو )

( قد تجاوزت الحـد المسـموح 6،  5،  4،  3،  2،  1أن تركيز العينات )

به، أما باقي العينات لم تتجاوز الحد المسـموح بـه وكانـت لا تتجـاوز 

(0.0001ppm).  

 المناقشة: 

المتحصل عليها من تحليل ) ( عينات من زيت  10من خلال النتائج 

( لموسم  المنتج  المحلي  مدينة  2022/2023الزيتون  نطاق  داخل   )

الكيميائية   الخواص  بعض  قياس  طريق  عن  وضواحيها  الخمس 

البيروكسيد،    والفيزيائية رقم  الحموضة،  ونسبة  رقم  في:  والمتمثلة 

الامتصاصية، وبعض العناصر الثقيلة. حيث تبين معامل الانكسار،  

الحد   يتجاوز  لم  للعينات  الحمضي  الرقم  ان  القياسات  نتائج  من 

به الليبية  المسموح  المواصفات  )حسب  وهو   .17mg/kgوكذلك  ،) 

وهو مايعتبر    .%(0.8)لم تتجاوز الحد المسموح به  نسبة الحموضة  

الدراسة. منطقة  نطاق  داخل  الزيتون  زيت  لجودة  جيد  ومن   مؤشر 

حساب رقم البيروكسيد عن طريق معايرة الأحماض الذهنية وكانت  

تتجاوز   لم  فقط  بها  عينتان  المسموح  وهما    (20meq/kg)القيمة 

(،   والعينة meq/kg  19.4منطقة الجحاوات بقيمة    2العينة رقم )  

بقيمة    10)        رقم   العمامرة  باقي   (، meq/kg  16.4منطقة  اما 

وعليه نستنتج من هذه الدراسة العينات الثمانية  تجاوزت هذا الحد.  

الزيتون غير صالح ذات قيمة غير ولمكل    ةأن بعض عينات زيت 

وهذا    عالية الجودة وهو مؤشر لوجود خلل في جودة الانتاج الليبي.

سوء  بسبب  أو  أكثر  لملوثات  متعرضة  العينات  هذه  أن  على  يدل 

التخزين. سوء  أو  الزيتون  عصر  الامتصاصية    تقنيات  قياس  وعند 

  ( للعينات رقم  قيم الامتصاصية  ارتفاع في  الطورة    4لوحظ  منطقة 

منطقة   10(، ورقم )  38منطقة كعام بقيمة    6(، ورقم  )  44.7بقيمة  

مما   %.26( عن بقية العينات والتي لم تتجاوز33.2العمامرة بقيمة  

مؤشر   بعض الملوثات    أحدلارتفاع  يعطي  وجود  الى  يعود  او 

الجني   أثناء  النتائج  الزيت  مع  موجودة  تكون  قد  التي  الشوائب 

ذلك. للزيتون وغير  الانكسار  والعصر  قرينة  الع  اما  كانت  ينات  فقد 

ضمن الحد المسموح به ولم تتجاوز هذا تتوافق مع الدراسات السابقة  

( وهو  للمعادن  (.1.4677الحد  بالنسبة  )الرصاص    اما  الثقيلة 

جهاز مطياف الامتصاص  والكاديوم والنيكل( فقد تم قياسها بواسطة  

( أن   من  لوحظحيث    (AASالذري  عليها  المتحصل  النتائج  خلال 

( النيكل  عنصر  الحد Niتركيز  من  أقل  كان  العينات  هذه  في   )

(. وكذلك  ppm100المسموح به حسب المواصفات القياسية الليبية )

منطقة    1( تبين أن العينات رقم )  Cdفان تراكيز عنصر الكادميوم ) 

كعام قريبة من مصنع الاسمنت (، و رقم ) منطقة الطورة (، و رقم  

  (5    ) كعام  المواصفات    منطقة  به حسب  المسموح  الحد  تجاوزت 

القياسية الليبية، بينما باقي العينات كانت ضمن الحد المسموح به. أما  

( الرصاص  عنصر  حسب  Pbتراكيز  به  المسموح  الحد  فإن   )

( هو  الليبية  القياسية  تبين  1ppmالمواصفات  النتائج  الى  وبالنظر   )

( قد تجاوزت الحد المسموح  6،  5،  4،  3،  2،  1أن تركيز العينات )

الزيتون   به. حقول  من  قريبة  تلوث  مصادر  وجود  الي  يشير  مما 

والنقل    بالإضافة الجني  عمليات  في  خلل  عمليات    وكذلكالي  في 

 عصر الزيتون. 

  التوصيات:

ؤثر سـلباً علـى نـوع الزيـت يـكـي لا  عدم تخزين الثمار لفترة طويلة  

ــه لالنــاتج،  لــتخلص مــن الشــوائب فــي يجــب غســل الزيتــون وتنظيف

درجـة حرارتـه  عدم تخزين الزيتون في أكوام لأنها ترفـع  ، المعاصر

اسـتعمال ويحصل تخمر للزيتون، غسل الأحواض المستعملة دورياً، 

أفضل من الأكياس ونقل الثمار المعدة للعصر    لتخزينأكياس الخيشة  

خزن الزيت في أماكن صحية جيـدة التهويـة بعيـداً عـن ت  ، البلاستيكية

المباشرة ومصـادر التلـوث الحرارة والرطوبة العالية وأشعة الشمس  

م ويفضــل عــدم الاســتهلاك الغــذائي لزيــت الزيتــون القــديبأنواعهــا، 

تكثيـف الأبحـاث والدراسـات الدوريـة قبل مـرور عـامين،    استهلاكه

 لإرشــادا ترشــيد ، للــبلادلتقيــيم جــود الزيــت فــي المنــاطق المختلفــة 

ربط بـين المؤسسـات البحثيـة العلميـة لـالزراعي للقيام بـدوره كـأداة ل

تحديد اهم المشاكل التي تواجه زراعة شجرة الزيتـون  ،  والمزارعين

تخــزين زيــت الزيتــون فــي بعــض الحلــول للتغلــب عليهــا،  حواقتــرا

من الأوعيـة البلاسـتيكية أو   بدلا  يةأو خزف  ةمعتم  ةزجاجي  اتبرطمان

   المعدنية.
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Study of some physical and chemical properties of types of olive oil in the city of    Al-Khoms 
1and Mabruka E. Hadidan 1, Naser R. Amaizah1Najat M. Aburas 

10 Libya.khoms, -iversity of Elmergib, AlChemistry Department, Faculty of science, Un1 

11 Email: nramizah@elmergib.edu.ly. 

Abstract:  In this research, the quality of some Olive Oil Samples for the 2022/2023 season within the city of 

Al-Khoms was estimated by measuring some chemical and physical properties, represented by: Acidity number 

and percentage of acidity, Peroxide number, Refractive index, Absorbency, and some Heavy Metals. The Acidity 

number was estimated by titrating free Fatty Acids with Potassium Hydroxide. The results of the measurements 

showed that the Acid number of the Samples did not exceed the permissible limit according to the Libyan 

Standard specifications ( LSS ), which is  (17mg/kg). The Peroxide number was calculated by titration with 

Sodium thiosulfate, and it was found that only two Samples did not exceed the permissible value (20meq/kg), 

while the remaining Eight Samples exceeded this limit. ASpechtrophotometer device was used to measure 

Absorbance, and it was observed that the Absorbance values were higher for 3 Samples compared to the rest of 

the Samples, which did not exceed (26%). The Index of refraction was measured using a Refractometer, and the 

Samples were consistent with previous studies. As for the Heavy Metals (Lead, Cadmium, and Nickel), they 

were measured using an Atomic Absorption Spectrometer (AAS), and it was noted from the results obtained that 

the concentration of Nickel (Ni) in these Samples was less than the permissible limit according to the ( LSS ) 

which  is (100 ppm)   . Likewise, the concentrations of Cadmium (Cd) showed that the 3 Samples exceeded the 

permissible limit according to the   ( LSS ), while the rest of the Samples were within the permissible limit. As 

for the concentrations of Lead (Pb), the permissible limit according to the ( LSS)  which is (1ppm), and looking 

at the results, it was found that the concentration of the 6 Samples exceeded the permissible limit. 

Keywords: Olive Oil – Chemical properties – Physical properties – Heavy Metals 

 


